
 
 

 

 

Menu de fêtes – 
dîner du 24 décembre, les déjeuners du 25 décembre et du 1er janvier 

 

 

Merci de nous communiquer tout régime particulier au moment de la réservation. Nous nous adapterons pour vous proposer une option 

végétarienne et sans gluten. Malgré tous nos efforts nous ne pourrons pas vous garantir l’absence d’un allergène et ne serons pas en 

mesure de vous proposer un menu végan. 

 

Restaurant-Café La Halle aux grains – 2 rue de Viarmes 75001 Paris 

https://www.halleauxgrains.bras.fr/reservations/reserver-une-table 
 

 

menu en 7 séquences – 180 € 
 

 

à grignoter, à partager, 

croûte de maïs garnie de graines  
& jeunes pousses 
 

touche de foie gras & crabe  

 
soupe blanche aux ‘’institut de beauvais’’ 

huile d’olive & œufs de poissons 
 

— 

 

menu en 3 séquences – 110€ 

  

 
saint-jacques poêlées au beurre demi-sel, 

glissées dans un lait de panais ; 

panais dans tous ses états & fenugrec 

 
chapon de chez nous en 2 cuissons ; 

le filet & la ballottine ; 

jus aux éclats de marrons & radis 

 

saint-jacques poêlées au beurre demi-sel, 

glissées dans un lait de panais ; 

panais dans tous ses états & fenugrec 
 

— 
 

tronçon de turbot poché/grillé à l’huile ‘’noire’’ ; 

côtes & feuilles de pe-tsaï, pousses de moutarde 
 

— 
 

oignon doux des Cévennes rôti longuement au four ; 

gwell & jus aux truffes de Comprégnac 
 

— 
 

chapon de chez nous en 2 cuissons ; 

le filet & la ballottine ; 

jus aux éclats de marrons & radis 
 

— 
 

le fromage de l’Aveyron,  

fruits confits & granola 
 

— 
 

sur une interprétation du coulant originel de 1981 
biscuit de chocolat coulant ; 

crème glacée à la truffe tuber melanosporum 
 

— 
 

gourmandises 
 

 

 

 

sur une interprétation du coulant originel de 1981 
biscuit de chocolat coulant ; 

crème glacée à la truffe tuber melanosporum 

 

 

carte – 

 
entrée à partir de 26 € 

 

plat à partir de 45 € 

 

dessert à partir de 17 € 

 

 

 

 

accord mets & vins – 
 

100€ par personne pour le menu 7 séquences      
 

ou 

 

carte des vins – 
 

avec les conseils de nos sommeliers  

 

 

  

 


