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Le design au service de la gastronomie

Passionnés d'art et d'architecture, Michel et Sébastien Bras ont installé La
Halle aux Grains au sein de la Bourse de commerce, qui abrite la collection
Pinault. Une ode au grain qui se traduit dans et sur I'assiette, avec l'appui de
la designer Elise Fouin. Retour sur une collaboration réussie.

Par Olivier Waché
03/01/2023

Actus & Rendez-vous  Tables & Chefs

Depuis 2021, Michel et Sébastien Bras ont élu domicile au troisieme niveau de la
Bourse de commerce de Paris, ou sexpose la collection d'art contemporain Pinault. L3,
ilsontinstallé La Halle aux Grains. Offrant une vue imprenable sur l'ceuvre de
l'architecte Tadao Ando, qui a transforme l'édifice, le restaurant-café, ouvert de midi &
MiNuUIt, a eté imagine par les architectes de l'agence NeM, Lucie Niney et Thibault
Marca, et I'espace et ses objets par les designers Ronan et Erwan Bouroullec.

Dans ce lieu chargé d'histoire, I'établisserment s'inspire de l'origine du batiment, une
halle aux blés, et se place sous le signe du grain. Véritable fil conducteur, il se décline
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terre au volant de son tracteur, jai ce fort attachement a la ruralite. Je me suis servie de

cela pour puiser l'inspiration qui a guidé mon projet, celle du sillon et du semoir »
confie Elise Fouin.

l

Ainsi les assiettes, tout comme les bols, reprennent l'idée du semoir et de sa roue
dentée qui aide a ouvrir la terre pour y déposer les semences. |l est symbolisé ici par un
unigue cran en relief, comme un sillon tracé dans le gres, et un petit rond évoguant la
graine. Le plat rectangulaire imaginé pour les tartes de l'instant et les dessous des
tasses, elles-mémes sans anse pour mieux appréhender la matiere, rappellent des
paysages de champs et sont eux aussi rythmes de multiples rainures.

. Un projet technique

MICHEL ET SEBASTIEN BRAS |
HALLE AUX GRAINS
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Au cours des deux années qui ont précéedeé 'ouverture de La Halle aux Grains, de
nombreux allers et retours ont eu lieu entre Michel Bras et Elise Fouin, pour affiner un
détall, 6ter un exces de matiere, le tout dans la justesse pour donner encore plus de
sens et de force au projet. Un exemple parmi d'autres, le sillon creusé sur chague
assiette. Sa vertu est loin de n'étre que décorative. « Place a 14 heures, il fournit aux
culsiniers un point de repere et de départ pour réaliser le dressage avec harmonie
indigue la créatrice. Mais il possede une autre fonction, utile au service. |l permet de
savoir comment préesenter lassiette aux convives, un soin du déetall tres important pour

’

2surs 11/01/2023, 18:02


https://fr.gaultmillau.com/
https://fr.gaultmillau.com/
https://fr.gaultmillau.com/
https://fr.gaultmillau.com/
https://fr.gaultmillau.com/
https://fr.gaultmillau.com/
https://fr.gaultmillau.com/search/blog
https://fr.gaultmillau.com/search/blog

